INDICE EL CORTE DE JAMON

TEMA 1 EL CERDO
» Elcerdoy su origen en Espafia.
* Anatomia del cerdo.
e Zonas jamoneras en Espafa.
* Nueva normativa de calidad del jamén ibérico.
+ Enfermedades del jamon.
TEMA 2 EL JAMON
» Tiempo de curacién.
+ Tipos de jamoén.
+ Partes de unjamon.
« Eleccién de la pieza.
» Soportes jamoneros.
TEMA 3 EL CORTE

El Maestro Cortador.

« Limpiezay pelado de la pieza.
» Utensilios y herramientas.
» El corte y sus tipologias.
TEMA 4 MANIPULACION DE ALIMENTOS
« Conservacion, consumo y mantenimiento del jamon.
» Nociones generales sobre manipulacién de alimentos.
» Higiene alimentaria.

» Legislacion alimentaria aplicable.



