INDICE SISTEMA APPCC

TEMA 1 SISTEMA APPCC

e Definicién y origen

e Prerrequisitos del sistema
e Legislacion vigente

* Ventajas e inconvenientes
¢ Plan de APPCC

¢ Codex Alimentarius

TEMA 2 LOS SIETE PRINCIPIOS DEL SISTEMA APPCC

e Andlisis de Peligros

¢ Identificar los Puntos de Control Critico (PCC)
¢ Establecer los limites criticos

¢  Establecer un sistema de vigilancia de los PCC
e Establecer las acciones correctivas

¢ Establecer un sistema de verificacién

¢ Crear un sistema de documentacién

TEMA 3 APLICACION DEL SISTEMA APPCC

¢ Etapas del sistema

¢ Relacion de los datos relativos al producto

¢ Identificacion de la utilizacion prevista del producto

¢ Elaboracién y confirmacion del diagrama de flujo

¢ Andlisis de Riesgos y Medidas Preventivas

¢ Determinacion de los Puntos de Control Criticos (PCC)
¢ Establecimiento de un sistema de vigilancia de los PCC
* Establecimiento de acciones correctoras

¢ Comprobacion del sistema

* Establecimiento de un sistema de documentacion y registro



TEMA 4 PLANES DE APOYO

¢ Plan de Formacién

¢ Plan de Limpieza y Desinfeccién

¢ Plan de Control de Plagas

¢ Plan de Buenas Practicas de Fabricacién y Manipulacion
¢ Plan de Homologacién de Proveedores

¢ Plan de Identificacion y Trazabilidad

¢ Plan de Control de Agua

¢ Plan de Control de Residuos

¢ Plan de Mantenimiento

TEMA 5 PROCEDIMIENTOS DE COMPROBACION

¢ Procedimientos de verificacién y validacién del sistema

¢ Plan de Auditorias



