OBJETIVOS COCINA CREATIVA DECORACION Y EXPOSICION DE PLATOS

= Conocer las caracteristicas generales de los tipos de cocina.

= Distinguir las tend encias de consumo, y s aber aplicarlas segtin los habitos.

= Saber manejar y transformar las materias primas de cada zona.

= Conocer los diferentes movimientos creativos culinarios.

= Cuales sonlos platos mas representativos de la cocina nacional.

= Tener nociones basicas delos utensilios de cocina.

» Dominio de las técnicas, los instrumentos y las alternativas de ingredientes.
» Distinguir la presentacion clasica delamoderna.

= Saber combinar los elementos culinarios en las distintas formas de presentacion.
= Manejar el montaje de platos en los buffets.

= Dominio de los adornos y complementos paralos platos.

= Conocer quérecipiente utilizar para cada comida.

= Manejar las distintas combinaciones, salsas y complementos.

= Conocer cémo combinar las formas y colores en la presentacién de los alimentos.



